
 

 

 

 

Silvester-Menu 

Tatar vom roten Thunfisch 
mit Ceviche-Sauce 

CHF 32.00 
*** 

Hausgemachte Ravioli  
mit Pappa al pomodoro gefüllt, an Cinta-Senese-Ragout 

CHF 25.00 
*** 

Kalbsfilet «Wellington» an Schwarztrüffel-Sauce 
Kartoffelgratin und Gemüse 

 
CHF 65.00 

*** 
Orangenparfait mit Grand Manier flambiert CHF 14.00 

 
 
 

Menu komplett CHF 115.00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

Vorspeisen 

Penne Bettola mit pikanter Tomatenrahm Sauce,  
Vodka und Petersilie CHF 22.00 

Cicatielli mit Salsiccia und Waldpilzen CHF 25.00 

Handgeschnittenes Rindsfilet Tartar vom  
Irish Angus (120g) CHF 38.50 

Nüsslisalat mit gebratenem Speck, gebratenen Pilzen  
und Schafskäse CHF 21.00 

Hauptgänge 

Blumenkohl mit Pankopanade        CHF 36.00 
Polenta und Gemüse       
 
Schweizer Rindsfilet 200g mit Schwarz-Tüffelsauce  
mit Kartoffelgratin und Gemüse CHF 59.00 

Kalbsgeschnetzeltes «Zürcher Art» mit Rösti und Gemüse CHF 48.00 

Gebratenes Wolfsbarschfilet auf Castelluccio-Linsen  
an frischen Kräutern Risotto und Gemüse CHF 49.50

    
         Gebratene Riesencrevetten mit Lime, Knoblauch, Chili,  
         Koriander und Zitronenrisotto CHF 52.00 

Desserts 

Cheesecake im Glas CHF  14.00 

Schokoladenkuchen mit Sauerrahmglace CHF  15.50 

Guguseli – lassen Sie sich überraschen CHF   9.50 



 

 

 

Unsere Weinempfehlung 

 

Champagner «Cuvée Prestige         10 cl  CHF   16.00  
De Lozey 75 cl  CHF   110.00 
 

Franciacorta «Cuvée Prestige» 10 cl  CHF   14.00  
 
Ca`del Bosco 75 cl  CHF   92.00 
 
Graf Sauvignon Blanc Meran AOC  75 cl  CHF   66.00 
 
Cervaro della Sala - Antinori 75 cl CHF   115.00 
 
Merlot Admire  - Merlot 75 cl CHF   72.00 
 
Vino Nobile di Montepulciano  
Riserva 2011 75 cl CHF   95.00 
 
Maronea Bolgheri Superiore DOC 75 cl CHF   110.00 
Cabernet Sauvignon, Cabernet Franc 
 
Casa di Terra Bolgheri Superiore DOC 75 cl CHF   175.00 
Cabernet Franc 
 
Pradorey Riserva La Mina  75cl  CHF    80.00 
 
Château Montlau Hors Serie                        75 cl  CHF    86.00 


